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Schnittbreite (mm)

Schnittleistung (m/min)

Integriertes NOCK 
Produkt-Rückführsystem®

Alternativ: Abfuhrband für
ungeschnittenes Reststück

Abfuhrband für
geschnittenes Fleisch

Andruckwalze gefedert

höhenverstellbar

Messerspalt 
stufenlos einstellbar (mm)

Auflegelänge 
auf Zufuhrband (mm)

Zahnwalze mit Abstreifkamm

Messeraufhängung gefedert

Max. Durchlasshöhe (mm)

Feststellbare Lenklaufrollen

NOCK POWER PLATES®

Motorleistung (kW)

Elektischer Anschluss

Gewicht (kg)

Maße gesamt B x H x T (mm)

Edelstahl rostfrei

Als Mehrschnitt-Schneideanlage
lieferbar

Technische Änderungen vorbehalten

2 2 2

Technische Daten + Ausstattungen / Döner- und Gyros-Schneidemaschinen

NOCK Fleischereimaschinen GmbH   
Industriestraße 14                       
DD--77948 Friesenheim 
GERMANY

Telefon +49 (0) 7821-99 78 16
Telefax +49 (0) 7821-99 78 18
E-Mail: info@nock-gmbh.com
www.nock-gmbh.com

serienmäßig

optional
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größere Schnittbreiten (z.B. 600 mm) ebenfalls lieferbar

optional andere Dickenbereiche

andere Spannungen auf Anfrage

bei integriertem NOCK Produkt-Rückführsystem®

Cortex CB 495
GYROS

Cortex CB 435/5
KEBAB

Cortex CB 435
KEBAB
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