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Messerdurchmesser (mm)

Max. Durchlasshöhe (mm)

Schnittbreite (Arbeitsbreite) (mm)

Lieferbare Abstandsraster (mm)

Zufuhrband

Abfuhrband

Bandgeschwindigkeit (m/min)

Verstellbare Seitenanschläge 
am Zufuhrband

Motorleistung (kW)

Elektrischer Anschluss

Maße gesamt B x H x T (mm)

Gewicht (kg)

Aushebevorrichtung für Messerwelle

Messerschutzabdeckung

Messerwalze nachjustierbar 
bei Durchmesserabnahme

Reinigungswagen für 2 Messerwellen

NOCK POWER PLATES®

NOCK EASY FLOW®

Sicherheitsabdeckhaube

Feststellbare Lenklaufrollen

Edelstahl rostfrei

Druckluftbedarf
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Technische Änderungen vorbehalten
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Technische Daten / Ausstattungen

NOCK Fleischereimaschinen GmbH   
Industriestraße 14                       
DD--77948 Friesenheim 
GERMANY

Telefon +49 (0) 7821-99 78 16
Telefax +49 (0) 7821-99 78 18
E-Mail: info@nock-gmbh.com
www.nock-gmbh.com

serienmäßig

optional
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unterschiedliche Abstände in einer Maschine möglich

andere Geschwindigkeiten auf Anfrage

andere Spannungen auf Anfrage

ohne Abfuhrband

mit Messerabstand 8 mm und Messerdurchmesser 200 mm

Cortex CB 435/4E
COMPACT SLICER

Cortex CB 495/7K
SLICER

Cortex CB 495/5K
SLICER
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