5 /2008 C10278 E

fleiscl

Internationale
Fachzeitschrift fur
die Fleischwirtschaft

Nock, Friesenheim

Grillsteaks wirtschaftlich schneiden

um wirtschaftlichen Schnei-

den wvon Grillsteaks gibt
es heim Hersieller Nock eine
Maschine mit hervorragender
Schnitegualitét, enormem Durch-
satz undl glinstigem Prefs: Dic
Rundmesser-Schneidemaschine
Typ Cortex CB 495 Slicer.

Sie bietet:

« ausgezeichnelen Schnitt ahne
[uetschen des Fleisches [kein
Frosten erforderlich)

- enorme Kapazitir

- ginfache, schnelle unid sichere
Beschickung mittels Trans-
portband (kein zeitraubendes
Reflillen durch Klappen oder
Ficher]

Schon das Modell /5 mit 400 num
Atheitshreite emeicht je nach Pro-
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Beseitigt Engpésse
beim Schueiden
van Grillsteaks:
Die Rundmesser-
Schneidemaschine
Nock Cortex CB
495/5 K Slicer.

dukt Durchsicze von 5 bis 9 Ton-
nen pro Stunde.

Beispiel: Schweinenackenstiicke
mit einer durchschnililichen
Auflegelinge (quer aufgelegt)
von 20 om, aufgelegt mit 10 cm
Abslund, ergibl hei I8 m/min
Bandgeschwindigheil: 60 Stiick
pro Minutc - macht 3.600 Stiick
pro Stunde, Das entspricht bei
einem Durchschnitsgewichivon
z. B3, 2,5 kg pro Stiick ca, 9.000 kg
pro Sumde und bei ciner Lreite
vom 3 em und 16 mm Messer-
absland ca. G0000 Schnifte pro
Stunde.

Bei dieser Produktionskapazitéic
gehiiren die Engpiisse un Spitzen-
produltionstagen wiahrend der
Grillsaison der Vergangenheit an,
Nuch hithere Durchsitze hictet
das Modell /7 mil 600 mm Ar
beitsbreite.
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