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Nock, Friesenheirn

Grillsteaks wirtschaftlich schneiden
um winschaftlichen Schnei-
den von Gill[sreaks eibt
heirrl Hersodt-T Nock eine

Maschine miL liernrraeudcr
Scimittqualität, enormem Dureh-
satz und giinstigem Prds: Die
Rund rfkler Schrleidema5.Chine
Typ Conex CB 495 Slicer.

Sie bietet:
• unsgezeichnelen Schnil I otme

Quetschen des Meisches (keio
fro stcn crforderlich'I

• enorme Kuipivitat
• eirAche, schnelle uml sichere

Beschickung mictels lrans-
portband (kein zeftraubendzs

dureli Klappen oder
Fkluert

Schon das Modell 15 mit100 mm
Arbeitsbreite erreichrje nach Pro-

50 FleischMagazin 5 .7 2 008

dukt Durchsätze %•ini 11 his 9 Tbn-
nen pro Stunde.

Bei spiel: Schweinenarkensnicke
mit einer durehselmiddichen
Auflegelänge (quer aufgcicgt;
von 211 em, aufgelegt mit itt em
Absland, ergibl hei 18 rrritnin
Bandgeschwindigkek: fifl SLOck
pro Minute - maent 3.600 Stilek
pro Stunde, Das entspricht bei
einern Dii rchschninsgewichtvon
z, ß 2 kg pro Snick ca. 9.000 kg
•aro Scunde und hei einer Brette
von 31.1 cm und 16 mm Messer-
abstand ca. 410.0011 Schnine pro
Stunde.

Bei dieser Produktionskopazität
gehiiren die Eng piisse an Spirien-
produktonstagen wälirend der
Gri I Isaison der Vergangenhcdt an.
Noch höhere Durchsatze bietet
das Modell 1300 rom Ar-
beitsbrcire.
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