
Cortex CB 435 KEBAB
Cortex CB 496 KEBAB
Bununla daha başarılı olacaksınız!
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� Kesim genişliği: 430 mm
� Kesim kapasitesi: 24 m/min
� Orta uzunlukta besleme bandına sahip kesim makinesi
� 0,5 - 8 mm arasındaki bıçak ayar aralığı kademesiz olarak

ayarlanabilir (makine çalışır durumdayken de)
� Bıçak tutucu özel yaylarla donatılmıştır
� Yaylı ve yüksekliği kademesiz ayarlanabilir baskı silindiri
� Çevresel dişli taşıma silindiri ve taraklı sıyırıcı
� NOCK EASY FLOW® emniyet kapağı
� Özel dayanıklılık ve servis kolaylığı için 

NOCK POWER PLATES®

� Sabitlenebilir yönlendirme makaraları
� Paslanmaz çelikCortex CB 435 KEBAB

� Kesim genişliği: 430 mm
� Kesim kapasitesi: 24 m/min
� Orta uzunlukta besleme bandına sahip son derece 

kompakt ve uygun fiyatlı kesim makinesi
� 0,5 - 8 mm arasındaki bıçak ayar aralığı kademesiz olarak

ayarlanabilir (makine çalışır durumdayken de)
� Bıçak tutucu özel yaylarla donatılmıştır
� Yaylı baskı silindiri
� Çevresel dişli taşıma silindiri ve taraklı sıyırıcı
� NOCK EASY FLOW® emniyet kapağı
� Özel dayanıklılık  ve servis kolaylığı için 

NOCK POWER PLATES®

� Sabitlenebilir yönlendirme makaraları
� Paslanmaz çelik

� NOCK INTEGRATED PRODUCT RETURN SYSTEM®

(özellikle tavsiye edilir!)
� Kesilen etin boşaltılması için taşıma bandı (büyük istifleme,

taşıma kasaların doldurulması için, ör. tekerlekli kasalar gibi)
� Kesilmemiş artık parçaların boşaltılması için taşıma bandı 

(NOCK INTEGRATED PRODUCT RETURN SYSTEM®’de yoktur)
� Diğer kalınlık aralıklarına sahip bıçak tutucu (ör. 7 - 15 mm)
� Baskı silindirinin yay sertliği ürüne göredir

KEBAP kesim makineleri kullanıcılar için son derece kompakt
bir şekilde tasarlanmıştır ve daha kısa konveyör bantlarıyla
donatıldığı için, daha az yer kaplarlar.

Kullanıcılar için KEBAP kesim makineleri dayanıklılık 
konusunda NOCK sanayi tipleriyle eş değerdedir. Bu makine -
lerdeki gibi, 15 mm kalınlığında NOCK POWER PLATES® 'e
sahiptirler. Bu da makinelere özel bir stabilite ve uzun bir
çalışma ömrü sağlamaktadır.

Her iki makine için seçenekler:

Daha iyi, daha itinalı kaliteli kesim,

Sanayi için uygun dayanıklılık

Cortex CB 496 KEBAB

Özel yapısı sayesinde kesim makineleri et dilimlerinin kesimi için idealdir. Bundan dolayı kullanılan deri sıyırıcı makinelerine göre,
eti daha iyi ve daha büyük bir itinayla kaliteli keser. Bıçak ayar aralığı geniş ve kademesizdir. Çalışırken de ayarlanabilir.

Cortex CB 435 KEBAB • CB 496 KEBAB

Kullanım alanından çok 
tasarruf sağlayan tasarım



Kullanıcı eti besleme bandının üzerine yerleştirir.
Makine bıçaklardan geçiş sırasında bir dilim kesiyor. Kalan
parça, otomatik olarak besleme bandının üzerindeki tezgaha
geri döner. Kullanıcı eti tezgahtan alır ve tamamen kesilene
kadar bu işlemi tekrarlar. Normalde iki büyük veya dört küçük
et parçasına kadar aynı anda işlenebilir.

Kesilmeyen artık parçaların makinenin arka tarafından 
zahmetli bir şekilde alınmasına gerek yoktur.

� Parçaların geri alınması için ikinci bir kullanıcı gerekli 
değildir = büyük maliyet tasarrufu.

� Kullanıcı kalan parçaların geri alınması için beslemeyi 
kesintiye uğratmak zorunda değildir = saat başına daha 
fazla üretim miktarı.

� Kullanıcının sırt sağlığı korunur 
(sürekli eğilmek zorunda değildir).

� Dışından dolaşan ayrı bir geri dönüş bandına ihtiyaç 
olmadığından, makinenin tamamı için daha az bir alana 
ihtiyaç vardır.

� Makine, arka tarafı bir duvara doğru gelecek 
şekilde kurulabilir.

� Çok hızlı ve kolayca temizlenebilir.
� Uygun fiyatlı! Kısa sürede kendini amorti ediyor!

Kendini çabuk amorti eder
NOCK INTEGRATED PRODUCT RETURN SYSTEM®, KEBAP kesim makinesi için, döner kebap et dilimlerinin kesimini çok 
daha ekonomik ve hızlı hale getiren isteğe bağlı bir donanımdır.

daha ekonomik
NOCK INTEGRATED PRODUCT RETURN SYSTEM®

Çalışma Prensibi Avantajları:

Dana göğsü için Cortex CB 496 KEBAB, isteğe bağlı NOCK INTEGRATED PRODUCT RETURN SYSTEM® ile



430 430

24 24

yatay yatay

90 90

0,5 – 8 0,5 – 8

hayır evet

400 400

210 210

0,75 0,75

3 L – PE – 400 V – 50 Hz 

910 x 1190 x 1210 910 x 1190 x 1210

standart

isteğe bağlı

1

2

3

isteğe bağlı farklı kalınlık aralıkları

talep üzerine farklı voltajlar

NOCK INTEGRATED PRODUCT RETURN SYSTEM® ’nde, kesilen etin boşaltılması için taşıma bandı olmadan

Cortex CB 496 KEBABCortex CB 435 KEBAB

NOCK Maschinenbau GmbH
Industriestrasse 14
77948 Friesenheim
GERMANY

Telefon :  +49 7821 923898 0
Faks:      +49 7821 923898 18
e-posta: info@nock-gmbh.com
www.nock-gmbh.com

Güncelleme: 07/2023Teknik değişiklik hakkı saklıdır

Kesim genişliği (mm)

Kesim kapasitesi (m/dak.)

Kesim yönü

Maks. geçiş yüksekliği (mm)

Bıçak aralığı kademesiz olarak ayarlanabilir (mm)

Bıçak tutucu yataklama takozu yaylıdır

Baskı silindiri: yaylı  
yüksekliği ayarlanabilir

Besleme bandı

Besleme bandı üzerindeki kullanım uzunluğu (mm)

NOCK INTEGRATED 
PRODUCT RETURN SYSTEM®

Alternatif: Kesilmemiş artık parçaların 
boşaltılması için taşıma bandı 

Kesilen etin boşaltılması için taşıma bandı

Plastik zincirli konveyör bandı

Tarak sıyırıcılı dişli silindir

Sabitlenebilir yönlendirme makaraları

NOCK POWER PLATES®

Ağırlık (kg)

Motor gücü (kW)

Elektrik bağlantısı

Ana boyutlar G x Y x D (mm)

Paslanmaz çelik

Çok kesimli tertibatlı olarak da teslim edilebilir
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Teknik Özellikler + Donanımlar


