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Cortadora provista con cuchillas para la rejilla de corte
para rebanar cuidadosamente piezas de pollo cocido y asado,
deshuesado y no congelado, asi como para otros tipos de carne.

» Menor superficie de contacto de las cuchillas con el producto y menor
grosor de las cuchillas comparado con las cortadoras de cuchillas circulares

* Diseno higiénico NOCK probado

» Corte perfecto gracias al gran recorrido de corte y a la cuchilla
con filo ondulado

REBANADORA CON REJILLA

DE CORTE
MBC 330 SLICER



Rebanadora con rejilla de corte

MBC 330 SLICER

Equipamento estandar

- Banda transportadora de alimentacion

- Banda transportadora de salida

- Carcasa de maquina compacta

- Equipo moévil con ruedas bloqueables

- Cuchillas con filo ondulado/liso para obtener los mejores resultados de corte  ~

- Elevacion alta de las cuchillas de 130 mm, para el corte especialmente
cuidadoso y una larga vida util de las cuchillas

- Rejilla de corte facil de cambiar; distancia estandar entre cuchillas: 3, 4, 5,6, 8, 10 y 12 mm

- Placa guia adaptable a productos de diferentes alturas, regulable en altura de 40/80 mm

-> NOCK POWER PLATES® para garantizar robustez notable y facilidad de mantenimiento notables

- Proteccion delantera y trasera mediante cubiertas de seguridad

- Banda transportadora de alimentacion con rieles guia laterales para la maxima higiene en el proceso

- Bandas transportadoras desmontables en segundos, sin necesidad de herramientas

- Carro de limpieza para el almacenamiento seguro y la limpieza de partes desmontables como:
Bastidor de banda de entrada y de de salida, bandas, placa guia y rieles guia. Ademas, para fijar la
rejilla de corte al cambiar las cuchillas o al cambiar las distancias entre cuchillas.

Optionen

- Otras rejillas de corte disponibles, con una distancia diferente entre cuchillas, o bien una rejilla de corte
con varias distancias entre cuchillas

- Dispositivo de deslizamiento para eliminar restos de carne entre las cuchillas para cortes individuales

- Version mas ancha de esta maquina (MBC 660 SLICER), para la operacion en linea

Datos Técnicos

Ancho de corte 330 mm

Rendimiento de corte (" 2t/8h

Altura maxima de entrada ® 40/80 mm

Longitud de colocacion de producto so- 200 mm

bre la banda de alimentacion

Potencia del motor 1,35 kW

Conexion eléctrica ® 3 L+PE - 400V — 50 Hz
Peso 350 kg

Dimensiones totales, An x Al x P 930 x 1650 x 2150 mm
Conexioén de aire comprimido 5 < p <10 bar, Acoplamiento DN 7.2
Aire comprimido requerido aprox. 50 I/min (con 6 bar)

(™ Segun producto
@ QOtras alturaspor pedido
® Voltaje diferente por pedido

Sujeto a cambios técnicos Stand: 11/2024
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