











Konzeption und Konstruktion

Perfekte Funktionen
und innovative Losungen

Unsere Entwicklungs- und Forschungsabteilung gewahrleistet unseren
Kunden, dass NOCK fiir den jeweiligen Einsatz in der Fleisch-, Fisch- und
Gefliigelverarbeitung die beste Maschine anbieten kann.

In enger Zusammenarbeit mit Verarbeitungsbetrieben und NOCK
Handelspartnern wurden und werden die erzielte Ausbheute und die
Schonung der bearbeiteten Produkte immer weiter perfektioniert.

Wo Standardlésungen nicht passen, erarbeiten wir fiir und mit unseren
Kunden projektspezifische Anpassungen und Sonderlosungen.

Die mechanisch hoch belasteten Komponenten der NOCK Maschinen
sind in massiven, 15 mm dicken Basisplatten, den NOCK POWER PLA-
TES, gelagert. Diese seit 1990 bewdhrte NOCK typische Bauweise ge-
wahrleistet ihre dauerhafte Prazision und begiinstigt ihre hygienische
sowie reinigungs- und servicefreundliche Konstruktion. Kompakte
Abmessungen und einfache Bedienung unserer Maschinen sparen
kostbaren Platz in der Verarbeitung und beugen Bedienfehlern vor.

Mit innovativen Techniken wie z.B. der Anschnittsteuerung NOCK
ACTIVE SKIN GRIPPER (ASG), dem NOCK IMMEDIATE CUT-OUT (ICO)
Sicherheitssystem und vielen weiteren neuartigen Losungen setzt NOCK
immer wieder Maf3stabe hinsichtlich Funktion und Arbeitssicherheit.

Neuheiten und Patente verschaffen NOCK den international guten Ruf.
Deutsche Tugenden wie Flei3, Sorgfalt und das ,, Tiiftler-Gen* fiihren zu
standigen Verbesserungen und neuen Losungen. So entstehen moder-
ne, besonders zuverlassige, langlebige und wertbestandige Maschinen.

Nominierung fiir Mittelstandpreise:

VISION ZERO: Forderpreis 2018
von der Berufsgenossenschaft fiir
unser Engagement fiir eine sichere
und gesunde Arbeitswelt

ICELANDIC FISHERIES AWARDS 2011
Winner




Kompromisslose Qualitat

MADE IN GERMANY

Perfekte Funktion in hochster Qualitét

Das komplette NOCK Maschinenprogramm wird ausschlief3lich
am NOCK Firmensitz in Deutschland gefertigt. NOCK bedeu-

tet kompromisslose Qualitdt ,,Made in Germany“. Es umfasst
Fisch-Enthautungsmaschinen, Gefliigel- Enthautungsmaschinen,
Scherbeneiserzeuger, Ddner-Schneidemaschinen und Rundmes-
ser-Schneidemaschinen.

NOCK investiert kontinuierlich in die Modernisierung und Auswei-
tung der Produktionskapazitaten. Durch permanente Investitio-
nen in modernste Maschinen ist unsere Fertigung stets auf dem
neuesten technischen Stand. Damit kann NOCK seinen Kunden
Maschinen in hochster Qualitat garantieren.

Mit der Herstellung von NOCK spezifischen Bauteilen im eigenen
Betrieb, der modularen Konzeption unserer Maschinengattungen
und einer verniinftigen Lagerhaltung kénnen wir im Bedarfsfall
schnell reagieren. Dadurch haben unsere Kunden kurze Lieferzei-
ten und einen schnellen Ersatzteilservice.

Faire Preise

Dank modularer Bauweise, moderner Produktionsmethoden und
strengem Kostenmanagement kdnnen wir erstklassige deutsche
Maschinenbauqualitdt zu interessanten Preisen anbieten.

Kunden in aller Welt wissen das seit vielen Jahren zu schatzen.
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NOCK Leistungsspektrum

Entschwarten - Entvliesen - Enthduten - Schneiden - Scherbeneis

Band-Entschwartungsmaschinen und
offene Entschwartungsmaschinen sowie
Kombinationsmaschinen zum Entschwarten

und Entvliesen

Entvliesmaschinen mit unterschiedlichen
Schnittgeschwindigkeiten und Ausstattun-
gen entvliesen alle Teilstiicke von Schwein,
Rind, Kalb, Lamm, Wild, Puten und Gefliigel
mit hochster Ausbeute.

V5744 1CO

Gefliigel-Enthdutungsmaschinen CBP
enthauten ganze Hahnchenkeulen, Hahn-
chenoberkeulen und Hahnchenunterkeulen
sowie Hahnchenbriiste; die Typen VARIO
Hahnchen-Korpusse.

& CBP 496 POULTRY

Doner- und Gyros-Schneidemaschinen
zum schonenden Schneiden hochwerti-
ger Fleischscheiben fiir die Produktion
von Doner- und Gyrosspieflen —auch als
Mehrschnitt-Schneideanlagen

Streifen- und Scheibenschneider

fiir Fleisch, Fisch, Gefliigel und viele
andere Produkte werden erganzt durch den
Horizontal-Vertikal-Cutter HVC mit einem
horizontalen Schnitt und vielen vertikalen
Schnitten.
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Know-how in food processing!

Unsere offenen und automatischen
Fisch-Enthdutungsmaschinen erfiillen
hochste Anspriiche an Produktschonung
und Ausbeuteoptimierung.

Scherbeneiserzeuger bilden eine passende
Erganzung des NOCK Maschinenprogramms
fiir die Lebensmittelindustrie

CBF 496-7 Salmon Twin



Handelspartner weltweit!

NOCK Prasenz
auf der ganzen Welt

Island

Helsinki, Finnland
Soderkulla, Finnland
Klepp St., Norwegen
Oslo, Norwegen
Karlstad, Schweden
Eke, Schweden

Farder, D'a'.nemark o St. Petersburg, Russland
Stpvring, Danemark = o  Moskau, Russland
ElpcnienChadal Chorley, UK . . * Tartu, Estland :

Hyde, UK J « Klapeidos rajonas, Litauen * Chelya.blnsk, Russland

Mitchelstown, Irland . \ « o Minsk, Belarus Novosibirsk, Russland

Ashford, UK .

Washington, USA ® . ... . Rezekne, Lettland
Urk, Niederlande ° * 3 o Kiew, Ukraine
Kuurne, Belgien * 3 B
Toronto, Kanada Wien, Osterreich .
o Michigan, USA e Przezmierowo, Polen P .
Kalifornien, USA © Prag, Tschechien ¢ o Istanbul, Tiirkei Qingdao, China « * Seoul, Republik Korea

Budapest, Ungarn - g o Athen, Griechenland Peking, China

Bern, Schweiz * « Beirut, Libanon -

Pandino/Pompiano, Italien Tunis, Tunesien (fiir Nordafrika) | Haifa, Israel * Shanghai, China

Chihuahua, Mexiko Felino, Italien

Flers, Frankreich

* Monterrey, Mexiko * Neu Delhi, Indien

Montijo, Portugal * Riad, Saudi Arabien
Zaragoza, Spanien
Tegucigalpa, Honduras Olot, Spanien
) ) . ) ) . Cardedeu, Spanien Bangkok, Thailand ®
NOCK arbeitet weltweit mit Handelspartnern aus der Lebensmittelmaschinen- Burjassot, Spanien o Ho-Chi-Minh-City, Vietnam

a o . Valencia; Venezuela o
branche zusammen. Diese {ibernehmen Beratung, Verkauf, Inbetriebnahmen und

insbesondere den After-Sales-Service.

Envigado/Antioquia, Kolumbien ¢ Kuala Lumpur, Malaysia

Sie haben kurze Wege zu unseren Kunden und sprechen deren Sprache.
Auch Vorfiihrungen und Tests kénnen mit lhnen vereinbart werden. e, (Remth,
lhre Qualifikation wird durch Schulungen bei NOCK in Deutschland gewahrleistet.

* Nova Lima, Brasilien

® Sao Paulo, Brasilien

Viele Handelspartner vertreten NOCK bereits seit Jahrzehnten. “Fetnando de la Mora, Paraguay *  Krugersdorp, Siidafrika
San Francisco/Cordoba, Argentinien o o Brisbane, Australien
Santiago, Chile * Montevideo, Uruguay R o
® Buenos Aires, Argentinien Kapstadt, Stidafrika

Auckland, Neuseeland
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Know-how in food processing!

NOCK Maschinenbau GmbH

IndustriestraBe 14
77948 Friesenheim
GERMANY

Tel.: +49 (0) 7821/92 38 98-0

E-Mail: info@nock-gmbh.com
www.nock-gmbh.com
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